	
	

	Informazioni personali
	

	Cognome(i/)/Nome(i)
	Sciarri Matteo

	Indirizzo(i)
	Via S.Eusebio !!87 Cortona, Arezzo

	Telefono(i)
	0575/612553
	Mobile:
	333/4688596

	E-mail
	matteosciarri@hotmail.it

	Data di Nascita
	    29/11/1986

	Cittadinanza
	Italiana

	
	

	Data di nascita
	29/11/1986

	
	

	Sesso
	Maschile

	
	

	
	

	Esperienza professionale
	

	
	

	Date
	2001: Luglio,stage professionale di mesi 1 presso il ristorante del Relais e Chateaux  “il Falconiere” loc. S.Martino Cortona (AR), ristorante con Una Stella Micheiln, chef patron Michele Brugioni.
2002: Luglio, stage professionale di mesi 1 presso il ristorante del Relais e Chateaux “il Falconiere” loc. S.Martino Cortona (AR) ristorante con Una Stella Michelin, chef patron Richard Titi.

2003:  da Giugno a Settembre, dipendente presso il Ristorante “Tonino”, Cortona (AR)

2005: da Luglio a Settembre, dipendente presso il Relais “Alla Corte del Sole” località Petrignano del Lago (PG)

2006: da Febbraio a Luglio Stage professionale presso il ristorante “Lido Lido“ di Cesenatico (FC) ristorante con Una Stella Michelin, chef patron Vincenzo Cammerucci.

2006: da Luglio a Settembre, dipendente presso  il ristorante “Lido Lido“ di Cesenatico (FC) ristorante  con Una Stella Michelin, chef patron Vincenzo Cammerucci.

2006-2009: da Ottobre 2006 a Maggio 2009 dipendente presso il Ristorante “Il Postale” di Città di Castello (PG) ; ristorante da Una Stella Michelin, Chef Patron Marco Bistarelli.

2009-2010: da Maggio 2009 a Gennaio 2010 dipendente presso il ristorante “il Melone” località Il Sodo, Cortona (AR).
2010: da Febbraio a Dicembre , dipendente presso il ristorante “Il Gradale”, “Castello Di 
  Monterone” Perugia (PG).

2010-2011: Progettazione e Realizzazione del ristorante “Ambrosia” a Cortona (Ar) di cui sono Proprietario e Chef di cucina
  

	Lavoro o posizione ricoperti
	2000-2001: Tirocinante
2003-2005: Apprendista Cuoco

2006: Tirocinante
2006-2009: Responsabile di Partita

2009-2010: Chef di Cucina
2010: Responsabile di Partita
2010-2011: Proprietario e Chef di cucina

	
	

	Istruzione e formazione
	

	Date
	1999: Diploma di Scuola Media

2003: Diploma di Qualifica Professionale per Addetto ai Servizi Alberghieri di Cucina  presso IPSSAR di Assisi (PG) (78/100)
2005: Diploma di Stato presso IPSSAR di Assisi (PG) (83/100)
2007 :Diploma“Cuoco Professionista di Cucina Italiana” presso ALMA (PR) rettore:Gualtiero Marchesi
2010: corso di lingua Inglese di H30 presso la Confcommercio


	Titolo della qualifica rilasciata
	Diploma di Stato per i Servizi Alberghieri

	Principali tematiche/competenze professionali possedute
	   Aiuto Cuoco-Chef di Cucina

	Nome e tipo d'organizzazione erogatrice dell'istruzione e formazione
	IPSSAR  ASSISI (PG), “ALMA” COLORNO (PR)
2003: Diploma di Qualifica Professionale per Addetto ai Servizi Alberghieri di Cucina  presso IPSSAR di Assisi (PG) (78/100)

2005: Diploma di Stato presso IPSSAR di Assisi (PG) (83/100)

	Date
	2007 :Diploma“Cuoco Professionista di Cucina Italiana” presso ALMA (PR) rettore:Gualtiero Marchesi

	Titolo della qualifica rilasciata
	“Cuoco Professionista di Cucina Italiana”

	Principali tematiche/competenze professionali possedute
	Professionista in Cucina Italiana

	Nome e tipo d'organizzazione erogatrice dell'istruzione e formazione
	IPSSAR-Alma

	
	

	Altra(e) lingua(e)
	Francese,Inglese

	Autovalutazione
	
	Comprensione
	Parlato
	Scritto

	
	
	Ascolto
	Lettura
	Interazione orale
	Produzione orale
	

	Francese
	
	
	buono
	
	buono
	
	sufficiente
	
	sufficiente
	
	sufficiente

	Inglese
	
	
	buono
	
	buono
	
	buono
	
	buono
	
	buono

	
	

	
	

	Capacità e competenze tecniche
	Gestione del Personale, Gestione Aziendale, Conoscenza,Lavorazione e Trasformazione delle Materie Prime, Organizzazione del Lavoro, Passione e Amore del proprio lavoro e nell’insegnamento di questo.

	
	

	Capacità e competenze informatiche
	buone

	
	

	Patente
	Patente di guida B

	
	

	Ulteriori informazioni
	2000: partecipazione e vittoria al concorso “Inventa il riso” svoltosi all’interno dell’Istituto Alberghiero di Assisi

2005: stage professionale di giorni 2 presso l’ Hilton Hotel di Malta

2005:  Attestato di partecipazione al corso di degustazione dei prodotti tipici “ a taste of Malta”  presso l’Istituto Alberghiero di Malta
2005: partecipazione alla cena di gala svoltasi nella residenza dell’Ambasciatore dello Zimbawe a Roma,per i festeggiamenti dell’anniversario di Indipendenza.
Dal 2010: Docente di corsi di cucina tipica “Toscana” presso abitazioni private e presso il Ristorante Ambrosia di cui sono Proprietario e Chef.
Le mie referenze:
Bianca Maria Tagliaferri : Direttrice dell’IPSSAR di Assisi
Richard Titi: Chef Patron del  ristorante Il Falconiere di Cortona

Vincenzo Cammerucci: Chef Patron del Ristorante Lido Lido di Cesenatico

Marco Bistarelli: Chef Patron del Ristorante Il Postale di Perugia


	
	

	Allegati
	Enumerare gli allegati al CV. (facoltativo, v. istruzioni)
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